ENTRANTES

Cogollos de Tudela con Ventresca
de Atun y Olivas

Ensalada de Tomate Rosa, Cebolla
Roja, Ventresca de Atun y Anchoa
del Cantabrico

Mi Cuit de Pato con Tostaditas y
Mermelada de Higo

Anchoas del Cantabrico
Jamon Ibérico 100% Bellota

Surtido de Quesos D.O Navarra

Verduras a la Brasa con Salsa
Romescu

Revuelto de Huevos Ecolégicos
con Hongos

Alcachofa a la Brasa con Papada
Ibérica

Pimientos del Piquillo Asados
a la Lefa con Papada Ibérica

Txistorra a la Brasa

Croquetas Caseras (Buey, Jamon,
Bacalao...)

Gambas de Huelva a la Plancha
Berberechos al Vapor

Rabas de Calamar

Txipirones a la Plancha con patatas

y Cebolla Caramelizada

BERATXA

RESTAURANTE ASADOR

PLATOS DE TEMPORADA
& SUGERENCIAS

« Esparragos Frescos
. Alcachofas Fritas con Foie

« Alcachofas con Velouté de Jamoén



NUESTRAS CARNES A LA BRASA

Todas acompanadas de Pimientos
de Guernika y Patatas Fritas Caseras

Chuleta de Vaca Lurra Nacional

Chuleta de Buey Nacional

Solomillo de Vaca

Hamburguesa de Buey (250 grs)

NUESTROS PESCADOS

Besugo al Orio
(Aconsejado 2 pax)

Rodaballo al Orio
(Aconsejado 2 pax)

Cogote de Merluza a la Brasa
(Aconsejado 2 Pax)

Pata de Pulpo con Patata
Parmentier

Bacalao Ajoarriero con Crujiente
de Piquillo

@
@HOTELBERATXA_ nos adaptamos a tus necesidades. LIamanos al 848 640 150

BERATXA

RESTAURANTE ASADOR

Costillas de Cordero

Costillar de Cerdo Duroc a la Brasa

NUESTROS POSTRES

Goxua
Panxineta
Tarta de Queso

Helado de Vainilla con Tejas de
Vidaurre y Chocolate

Arroz con Leche
Torrija
Coulant de Chocolate

Surtido de Quesos D.O Navarra

Siguenos en Instagram escaneando el QR.
Descubre cada semana nuevas propuestas gastronémicas
y nuestras sorpresas del fin de semana.

Reserva tu mesa para comidas, eventos en grupo o individual,



